
М Е Н Ю



Авторский Цезарь 
с креветками/ курицей
210/ 200 г

650 ь

580 ь    

CАЛАТЫ

Салат с ростбифом
Нежный ростбиф, вяленые томаты, болгарский перец, картофель,  
хрустящий лук, салат айсберг, грибы вешенки, горчичная заправка  
и луковый джем

490 ь
240 г

Пряный салат  
с говядиной
С красной капустой, морковью,  
сладким перцем, огурцом,  
помидором и листьями салата 

490 ь
260 г
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Х И Т



Домашний салат 
с копченой курицей 
и ананасами

Салат с форелью
Салатный микс, слабосоленая форель, 
огурцы, редис, гуакамоле, оливковое 
масло, икра масаго

590 ь 
160 г

Теплый азиатский салат с курицей
Хрустящие ломтики курицы в соусе тери-
яки с мини-картофелем и миксом салата 
с дайконом и такуаном

450 ь
260 г

Салат Греческий

Хрустящие  
баклажаны
Баклажаны, азиатский 
соус, свежие помидоры, 
кинза 

390 ь 
220 г

360 ь
195 г

420 ь
190 г

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

Х И Т



Ростбиф c баварской  
горчицей
Подается с корнишонами  
и хрустящей чиабаттой

ЗАКУСКИ

Дипы 
с фокаччей
Дипы на основе сливочного сыра: 
итальянский с песто, гуакамоле  
с вялеными томатами, грибной с перцем,  
сырный с форелью

530 ь
170/ 20 г

420 ь
230/ 160 г

Х И Т

Сырная тарелка
Пармезан, чеддер, моцарел-
ла, блю чиз, подается с медом 
и грецкими орехами

Антипасти
Пастрами из говядины, рост-
биф, итальянская салями, по-
дается с вялеными томатами, 
оливками и сельдереем 

690 ь
200/ 40/ 30 г

680 ь
90/ 60/ 60 г



Брускета 

• с форелью 

• с томатами  
и моцареллой 

• с ростбифом 

• с грибами

Закуска  
из красной рыбы  
Подается с рукколой,  
творожным сыром и чиабаттой

Сырные палочки 
с клюквенным соусом

390 ь
160 г

350 ь
125 г

350 ь
140 г

290 ь
120 г

370 ь
145/ 30 г

690 ь
75/ 20/ 50 г

Х И Т

Х И Т



Креветки Самбал
Креветки в тесте Катаифи со сливочным 
соусом на крабовом чипсе

Хрустящее канапе с угрем
Тартар из угря с бобами эдамаме, азиатскими соусами 
и картофельной соломкой на крабовом чипсе

490 ь
135 г
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490 ь
120 г



Поке с форелью
Форель, авокадо, краснокочанная капуста, 
редис и японский рис  

Капрезе
Авторская подача классической закуски  
из розовых томатов, помидоров черри, сыра  
моцарелла, крема бальзамик и соуса песто
 

690 ь
340/ 30 г

470 ь
145 г



СУПЫ

590 ь
330/ 100 г

Том Ям
Тайский суп с креветками,  
кальмарами и шампиньонами  
на кокосовом молоке 

Х И Т

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

410 ь
300 г

Тыквенный суп карри
с курицей, зеленым яблоком  
и маслом из базилика. Подается 
с гренками 



350 ь
250/ 70 г

390 ь
280/ 70 г

330 ь
300/ 70 г

Грибной крем-суп
С фокаччей

Сливочная уха  
с судаком
Густой рыбный суп  
на сливках с фокаччей

Куриный суп-лапша
С фокаччей 



Спагетти Карбонара
С обжаренным беконом 
в сливочном соусе

ПАСТА И РИЗОТТО

540 ь
260 г

510 ь
250 г

Фетучини Болоньезе
С мясным рагу Болоньезе,  
пармезаном и рубленой  
зеленью

Фетучини с говядиной 
Говяжья вырезка, шампиньоны, 
лук в сливочном соусе

560 ь
240 г

Х И Т



630 ь
290 г

Фетучини  
с морепродуктами  
С креветками, мидиями,  
кальмарами, пармезаном,  
белым вином и каперсами

Фетучини  
с курицей и грибами
Со сливками и пармезаном

Спагетти Помодоро 
Спагетти в томатном соусе с рублеными маслинами,  
оливками, свежими и вялеными томатами 

410 ь
285 г

450 ь
240 г



Ризотто с креветками
 
Со свежим шпинатом 

Лазанья Болоньезе

Мак энд чиз
Паста с соусом Бешамель, 
запеченная с чеддером  
и моцареллой

450 ь
330 г

490 ь
230 г

590 ь
285 г



420 ь
200 г

410 ь
200 г

Ньокки в сливочно-грибном соусе 

С пармезаном и рубленой петрушкой

Ньокки в сливочно-сырном соусе
С рукколой и зеленым маслом

Х И Т



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

570 ь
290 г

540 ь
300 г

520 ь
110/ 135 г

Райз боул  
с курицей
Куриное бедро, рис японский, 
салат чука, яйцо перепелиное, 
помидоры черри, соус азиатский

Райз боул  
со свининой
Свинина, рис японский  салат чука, 
яйцо перепелиное, помидоры  
черри, соус азиатский 

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

Куриное филе  
с грибным соусом
Запеченное куриное филе с обжаренными ньокками,  
древесными грибами, вешенками и помидорами черри

Х И Т

Х И Т



560 ь
125 г

590 ь
230 г

490 ь
160/ 80 г

490 ь
110/ 90/ 30 г

590 ь
280 г

Запеченная говяжья 
грудинка

ИДЕАЛЬНОЕ 
СОЧЕТАНИЕ:  

  
соус – азиатский 

или самбал, 
гарнир – 

мини-картофель 
или коул-слоу

Говяжьи щечки с орзо
Тушеные говяжьи щечки с пастой орзо, 
пармезаном и соусом Песто

* соус и гарнир в стоимость не входят

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

Фиш энд чипс 
Хрустящие ломтики окуня  
с картофелем фри  
и кунжутно-луковым соусом

Хрустящий окунь в чили соусе с овощами  
Филе окуня в соусе чили с миксом зелени,  дайконом и хрустящим 
тестом Катаифи

Шницель по-милански 
Хрустящее куриное бедро  
с обжаренными шампиньона-
ми и соусом песто 

Х И Т



ШАШЛЫЧКИ КУСИЯКИ

220 ь
70 г

220 ь
60 г

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

ОСТРОЕ

Из куриного бедра
Куриное бедро, глазурь 
чили

Из креветок с чили
Креветки,  
глазурь чили

Из креветок с песто
Креветки, 
глазурь  
мисо-песто

Из форели с чили
Форель,  
глазурь чили

Из свинины
Свинина, глазурь чили

Из куриного филе  
в мисо-песто
Куриное филе,  
соус мисо-песто,  
глазурь чили

Сет шашлычков
Шашлычки из куриного бедра,  
из свинины, из куриного филе  
в мисо-песто, из креветок спесто,  
из форели с чили

ИДЕАЛЬНОЕ 
СОЧЕТАНИЕ:    

соус – азиатский,  
гарнир – рис

* соус и гарнир в стоимость не входят

220 ь
65/ 15 г

1190 ь

290 ь
45/ 15 г

290 ь
45/ 15 г

390 ь
45/ 15 г



Кетчуп/ Сырный/  
Сметана

Пряный горчичный

Сладкий чили
Соус чили

Самбал 
Острая паста с чесноком  
и имбирем

Азиатский
Соус устричный, паста  
креветочная, соус юдзу  
и кинза

Б
У

Р
ГЕ

Р
Ы

550 ь
320 г

590 ь
280 г

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

ОСТРОЕ

Бургер Итальянский
Бургер с говяжьей котлетой, 
помидором, сыром,  
шпинатом, соусом песто,  
томатным джемом  
и булочкой бриошь

Бургер  Азиатский
Бургер с грудинкой  
су-вид, соусом демигляс, 
маринованным  
огурчиком, помидором,  
сыром горгонзола,  
салатом айсберг,  
луковым джемом  
и булочкой бриошь

Рис японский
Рис, соус терияки, кунжут

Картофельное пюре
Картофель, масло сливочное

Коул-слоу
Капуста, морковь, огурец, перец 
болгарский, соус салатный

Картофель фри 

Картофель по-деревенски 

Жареный
мини-картофель  
Мини-картофель, паста самбал

ГАРНИРЫ СОУСЫ
160 ь

140 г
80 ь

30 г

160 ь
170 г

80 ь
30 г

160 ь
140 г

80 ь
40 г

160 ь
120 г

80 ь
15 г

160 ь
120 г

80 ь
30 г

160 ь
140 г

УМЕРЕННО ОСТРОЕ



ПИЦЦА

490 ь
390 г

Маргарита
Сыр моцарелла, томатный соус



690 ь
350 г

Четыре сыра
Моцарелла, горгонзола,  
пармезан, чеддер, базилик, 
сливки

690 ь
475 г

690 ь
430 г

Цезарь
Куриное филе, соус цезарь,  
помидоры черри, сыры  
моцарелла и пармезан, салат 
айсберг

Курица & Грибы
Обжаренное куриное филе,  
шампиньоны и руккола



690 ь
460 г

Деревенская
говяжий фарш, сыр моцарелла, соусы  
томатный и барбекю, маринованные  
огурцы, руккола и красный лук

690 ь
440 г

Фирменная Хруст
Окорок, сыр моцарелла,  
томатный соус, руккола



590 ь
385 г

690 ь
410 г

Груша & Горгонзола
Груша, сыры горгонзола  
и моцарелла, орех пекан,  
сливки, руккола, мед

Биф 
Пастрами из говядины, соус 
томатный, сыры моцарелла  
и пармезан, руккола

590 ь
410 г

690 ь
410 г

Пепперончини
Пепперони, сыр моцарелла, 
томатный соус

Мясная
Говяжий фарш, пепперони,  
бекон, сыр моцарелла,  
томатный соус и базилик



Рисдог со свининой
Свинина, сыр сливочный, айсберг, 
редис, соус сырный, лук фри

Рисдог с курицей
Куриное бедро, сыр сливочный,  
айсберг, редис, соус сырный, лук фри

СУШИ И РОЛЛЫ

Темпура сендвич краб
Крабовый микс, икра масаго, 
салат чука, айсберг 

360 ь
240 г

390 ь
240 г

390 ь
170 г

Х И Т

Сапора маки
опаленный огнем лосось, 
снежный краб, огурец, соус 
Спайси, соус Унаги

590 ь
220 г



ГУНКАНЫ 
лосось спайси 
 
креветка спайси 
 
угорь спайси 

СУШИ 
лосось 
 
креветка 
 
угорь 

150 ь
35 г

130 ь
32 г

150 ь
35 г

130 ь
32 г

170 ь
35 г

150 ь
32 г

ОСТРОЕ



Угорь Хот
Угорь, авокадо, соус спайси,  
луковый джем

490 ь
220 г

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

Лосось & Угорь Хот
Лосось, угорь, сливочный 
сыр, огурец

490 ь
190 г

Лосось Хот
темпура-ролл: лосось, икра масаго,  
сливочный сыр, огурец

590 ь
220 г



Сет Хот
роллы ХОТ: Лосось, Угорь, 
Лосось*Угорь, Сапора маки

Сет Хит
ролл Филадельфия с лососем,  
ролл Калифорния с креветкой,  
ролл Карамельная Филадельфия,  
ролл с лососем

1900 ь
800 г

1890 ь
720 г



590 ь
230 г

Филадельфия с лососем
Лосось, сливочный сыр 

Карамельная  
Филадельфия 

Лосось, такуан, сливочный сыр,  
пюре манго, карамельный соус

590 ь
220 г

Калифорния с лососем
Лосось, авокадо, икра масаго

Калифорния  
с креветкой
Креветка, авокадо, 
икра масаго

550 ь
170 г

550 ь
170 г

Унаги маки
Угорь, сливочный сыр,  
огурец, икра масаго, соус 
Унаги 

550 ь
200 г

Х И Т



Снежный краб
Снежный краб, сливочный сыр, огурец, 
икра масаго

Сливочный лосось
Лосось, сливочный сыр, авокадо, икра 
масаго

Маки ролл с лососем Маки ролл с угрем  
и огурцом

Маки ролл 
с огурцом 

490 ь
190 г

310 ь
100 г

160 ь
100 г

450 ь
210 г

310 ь
110 г

310 ь
100 г

180 ь
100 г

с креветкой  
и сыром

с авокадо 



ДЕСЕРТЫ

Трюфельный
Нежный шоколадно-сливочный мусс  
с шоколадным бисквитом и ромом  

Профитроли 
с фисташковым кремом  
и ягодами  

Чизкейк  
Классический десерт  
из творожно-сливочной  
основы на хрустящем  
песочном тесте  

390 ь
135 г

390 ь
160 г

350 ь
160 г



Мороженое 
пломбир/ шоколадное/ 
клубничное

100 ь
50 г

Яблочный 
Сочный пирог из запеченных 
яблок и песочного теста.  
Подается с мороженым  
и карамелью

Морковный 
Пряный торт из нежного  
бисквита и сметанно-творожно-
го крема

Крейзи-мороженое 
клубничное/ шоколадное

390 ь
200 г

370 ь
135 г

420 ь
215/ 220 г



ФИРМЕННЫЙ

Малина & Базилик 500 мл 460.-
Малина, базилик, лимон,  
сироп, вода

Облепиховый 500 мл 460.- 
Облепиха, мед, вода

Сосновые шишки 500 мл 460.- 
Шишки сосновые, сироп,  
лимон, розмарин, кумкват,  
вода
 

ТРАВЯНОЙ*ФРУКТОВЫЙ 
Каркаде 800 мл 390.-
Ромашка 800 мл 390.-
Здоровый дух 800 мл 390.-

КЛАССИЧЕСКИЙ  
Ассам 800 мл 390.-
Эрл Грей 800 мл 390.-
Черный с чабрецом 800 мл 390.-
Сенча 800 мл 390.-
Молочный Улун 800 мл 390.-
Жасминовый 800 мл 390.-

ЧАЙ



КОФЕ
Эспрессо 30 мл 250.-
Двойной эспрессо 60 мл 275.-
Американо 220 мл 250.-
Капучино 220 мл 290.-
Флэт Уайт 200 мл 330.-
Латте 260 мл 340.-
Раф 310 мл 340.-
Мы можем приготовить      70.-
для вас кофе на кокосовом  
молоке

Крейзи коктейли  260 мл 590.- 
Клубнично-банановый/  
Шоколадно-ореховый/  
Ванильно-кокосовый

Классик коктейли 260 мл 310.- 
Клубнично-банановый/  
Шоколадно-ореховый/  
Ванильно-кокосовый

СМУЗИ И ЛАССИ
Клубника & Базилик  260 мл 380.- 
Клубника, сироп, базилик, лед

Манго & Кинза 260 мл 380.- 
Манго, сироп, кинза, лед

Ласси  
Черная смородина  260 мл 380.- 
Черная смородина, сок, сливки,  
сироп, лед
 

ШЕЙК 
Манго & Гранола 260 мл 330.-  
Манго, гранола орех, молоко,  
сироп, сливки, лед

Клубника & Банан 260 мл 330.-  
Клубника, банан, молоко,  
сироп, сливки, лед

МОЛОЧНЫЕ 
КОКТЕЙЛИ



Мохито классический 400 мл 390.- 
Мята, сироп, лайм, содовая, лед 

Мохито малиновый 400 мл 390.- 
Мята, малина, сироп, лайм, содовая, лед 

Груша-манго 400/ 900 мл 370/ 720.- 
Сироп, манго, лайм, розмарин, содовая, чипс груши, лед

Лимонад классический 400/ 900 мл 370/ 720.- 
Лимон, лайм, сироп, содовая, лед

Виноградно-смородиновый 400/ 900 мл 370/ 720.-
 Черная смородина, сироп, лайм, эстрагон, содовая, лед

Малина & Маракуйя 400/ 900 мл 370/ 720.-
Маракуйя, малина, сироп, лайм, сельдерей, содовая, лед

ЛИМОНАДЫ



БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ 
НАПИТКИ

СВЕЖЕВЫЖАТЫЙ 
 СОК

Морс домашний 250 мл 230.-
малина/ клюква

Даусуз   500 мл 320.- 
минеральная вода б/газ

Рич кола/ Рич Тоник 330 мл 230.-
Рич Мандарин/ Рич Гранат

Сок РИЧ в ассортименте 200 мл 230.-

Апельсин 200 мл 370.-
Грейпфрут 200 мл 370.-



Данное меню является рекламным материалом. Подробный прейскурант с указанием калорийности и энергетиче-
ской ценности блюд находится в уголке потребителя и будет предложен вам по первому требованию.

ПЯТИГОРСКМОСКВА ПЕРМЬ

Ресторан Хруст представляет собой коллаборацию  
итальянской и паназиатской кухни. В меню представлены  
как классические блюда, так и авторские.  
 
Для любителей итальянской кухни — паста собственного  
производства, пицца двух видов — неаполитанская и римская,  
различные салаты и закуски.
 
 
Паназиатская кухня не оставит равнодушным: Рисдог,  
карамельная Филадельфия и, конечно, Том Ям. А десерты  
покорят не только идеальными вкусовыми сочетаниями,  
но и привлекательной подачей.

Приятного Вам Хруста!

КАЗАНЬ


