
М Е Н Ю



Авторский Цезарь 
с креветками/ курицей
210/ 200 г

670 ь
590 ь    

CАЛАТЫ

Салат с ростбифом
Нежный ростбиф, вяленые томаты, болгарский перец, картофель,  
хрустящий лук, салат айсберг, грибы вешенки, горчичная заправка  
и луковый джем

550 ь
240 г

Теплый азиатский с курицей  
терияки
Хрустящие ломтики курицы в соусе  
терияки с мини-картофелем и миксом 
салата с дайконом и такуаном

490 ь
260 г



Салат по-деревенски
Картофель, яйцо, корнишоны, 
черри, медово-горчичный 
соус

Салат Греческий

Хрустящие баклажаны
Баклажаны, азиатский соус,  
свежие помидоры, кинза 

470 ь 
220 г

430 ь
245 г

470 ь
190 г

УМЕРЕННО ОСТРОЕ



ЗАКУСКИ

Сырная тарелка  
с гриссини
Пармезан, чеддер, моцарел-
ла, блю чиз, подается с медом 
и грецкими орехами

Вителло тоннато 790 ь
160/ 40/ 40 г

670 ь
190 г

Поке с креветкой
Креветка, авокадо, краснокочанная капуста, 
редис и японский рис  

730 ь
340/ 30 г



Хрустящие креветки
с соусом авокадо

Сырные палочки 

с клюквенным соусом
410 ь
145/ 30 г

650 ь
130/ 30 г

Капрезе 490 ь
145 г



СУПЫ

630 ь
330/ 100 г

Том Ям
Тайский суп с креветками, кальмарами  
и шампиньонами на кокосовом молоке 

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

430 ь
270 г

Гуляшевка
Густой суп из говядины 



410 ь
250/ 70 г

450 ь
280/ 70 г

350 ь
300/ 70 г

Грибной крем-суп

С фокаччей

Сливочная уха  
с судаком
Густой рыбный суп  
на сливках с фокаччей

Куриный суп-лапша
С фокаччей 



Спагетти Карбонара
С обжаренным беконом 
в сливочном соусе

ПАСТА И РИЗОТТО

570 ь
260 г

570 ь
250 г

Фетучини Болоньезе
С мясным рагу Болоньезе,  
пармезаном и рубленой  
зеленью

Фетучини с говядиной и грибами 
Говяжья вырезка, шампиньоны, лук в сливочном соусе

590 ь
240 г



670 ь
290 г

Фетучини  
с морепродуктами  
С креветками, мидиями,  
кальмарами, пармезаном,  
белым вином и каперсами

Фетучини  
с курицей и грибами
Со сливками и пармезаном

Фетучини с баклажаном
и страчателлой

Лазанья  
с баклажанами
и телятиной

470 ь
240 г

650 ь
330 г

690 ь
280 г

Ризотто с креветками
 
Со свежим шпинатом 

650 ь
285 г



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

490 ь
300 г

590 ь
240 г

Райз боул  
с курицей
Куриное бедро, рис японский, 
салат чука, яйцо перепелиное, 
помидоры черри, соус азиатский

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

Курица терияки
Нежная курочка с овощами в соусе  
Т ерияки, подается на шипящей сковородке



610 ь
320 г

Бургер Итальянский
Бургер с говяжьей котлетой, 
помидором, сыром, шпинатом, 
соусом Песто, томатным  
джемом и булочкой бриошь

590 ь
190/ 80/ 30 г

Курица миланезе
с картофельным пюре

650 ь
100/ 130/10 г

Говяжьи щечки 
с картофельным пюре

590 ь
100/ 40/ 120/ 10 г

Бифштекс из говядины 
с яйцом и запеченным  
картофелем

590 ь
200/ 85/ 40 г

Свиные ребрышки BBQ 
запеченным картофелем  
и горчичным соусом

690 ь
100/ 30/ 25/ 25  г

Хрустящее филе судака 
подается под сырно-сливочным 
соусом с салатным миксом

990 ь
80/ 60/ 20 г

Стейк лосося на гриле 
с овощами (цукини, баклажан, 
перец)



ПИЦЦА

570 ь
390 г

Маргарита
Сыр моцарелла, томатный соус



730 ь
350 г

Четыре сыра
Моцарелла, горгонзола,  
пармезан, чеддер, базилик, 
сливки

710 ь
475 г

690 ь
430 г

Цезарь
Куриное филе, соус цезарь,  
помидоры черри, сыры  
моцарелла и пармезан, салат 
айсберг

Курица & Грибы
Обжаренное куриное филе,  
шампиньоны и руккола



730 ь
460 г

Деревенская
говяжий фарш, сыр моцарелла, соусы  
томатный и барбекю, маринованные  
огурцы, руккола и красный лук

730 ь
440 г

Фирменная Хруст
Окорок, сыр моцарелла,  
томатный соус, руккола



390 ь
210 г

Фокачча классическая

690 ь
385 г

810 ь
410 г

710 ь
410 г

Груша & Горгонзола
Груша, сыры горгонзола  
и моцарелла, орех пекан,  
сливки, руккола, мед

Том Ям 
Креветки, кальмары,  
шампиньоны, сыр моцарелла,  
соус Т ом Ям

Биф 
Пастрами из говядины, соус 
томатный, сыры моцарелла  
и пармезан, руккола

630 ь
410 г

790 ь
410 г

Пепперончини
Пепперони, сыр моцарелла, 
томатный соус

Мясная
Говяжий фарш, пепперони,  
бекон, сыр моцарелла,  
томатный соус и базилик



Рисдог с курицей
Куриное бедро, сыр сливочный,  
айсберг, редис, соус сырный, лук фри

СУШИ И РОЛЛЫ

390 ь
240 г

Снежный краб
Снежный краб, сливочный сыр, огурец, 
икра масаго

Сливочный лосось
Лосось, сливочный сыр, авокадо, икра 
масаго

550 ь
190 г

470 ь
210 г



ГУНКАНЫ 
лосось спайси 
 
креветка спайси 
 
угорь спайси 

СУШИ 
лосось 
 
креветка 
 
угорь 

170 ь
35 г

150 ь
32 г

170 ь
35 г

150 ь
32 г

190 ь
35 г

170 ь
32 г

ОСТРОЕ

Калифорния с лососем
Лосось, авокадо, икра масаго

Калифорния  
с креветкой
Креветка, авокадо,  
икра масаго

590 ь
170 г

590 ь
170 г



Угорь Хот
Угорь, авокадо, соус спайси,  
луковый джем

650 ь
220 г

УМЕРЕННО ОСТРОЕ

Лосось & Угорь Хот
Лосось, угорь, сливочный 
сыр, огурец

630 ь
190 г

Лосось & Креветка Хот
темпура-ролл: лосось, икра масаго,  
сливочный сыр, огурец

630 ь
220 г

670 ь
230 г

Филадельфия с лососем
Лосось, сливочный сыр 

Карамельная  
Филадельфия 

Лосось, такуан, сливочный 
сыр, пюре манго, карамель-
ный соус

650 ь
220 г



Унаги маки
Угорь, сливочный сыр,  
огурец, икра масаго, соус Унаги 

590 ь
200 г

190 ь
100 г

Маки ролл с огурцом 

190 ь
100 г

Маки ролл с авокадо

310 ь
100 г

Маки ролл с угрем  
и огурцом

290 ь
100 г

Маки ролл с креветкой 
и сыром

290 ь
100 г

Маки ролл с лососем  
и авокадо



ДЕСЕРТЫ

Тирамису 450 ь
155 г



Чизкейк Сан-Себастьян
Подается с шоколадным гана-
шем и апельсиновой цедрой

Мороженое 
в ассортименте

Торт морковный 
с мороженым

Шоколадный фондан 
с мороженым

100 ь
50 г

450 ь
140 г

450 ь
150/ 20 г

450 ь
120/ 55 г



Данное меню является рекламным материалом. Подробный прейскурант с указанием калорийности и энергетической 
ценности блюд находится в уголке потребителя и будет предложен вам по первому требованию.

ПЯТИГОРСКМОСКВА ПЕРМЬ

Ресторан Хруст представляет собой коллаборацию  
итальянской и паназиатской кухни. В меню представлены  
как классические блюда, так и авторские.  
 
Для любителей итальянской кухни — паста собственного  
производства, пицца двух видов — неаполитанская и римская,  
различные салаты и закуски.
 
 
Паназиатская кухня не оставит равнодушным: Рисдог,  
карамельная Филадельфия и, конечно, Том Ям. А десерты  
покорят не только идеальными вкусовыми сочетаниями,  
но и привлекательной подачей.

Приятного Вам Хруста!

КАЗАНЬСАРАТОВ


